
Nom : Côtes du Jura, Chardonnay
Appellation : Côtes du Jura
Type de produit : Vin blanc
Pays : France
Région vinicole : Jura
Nom du propriétaire : Pierre Rolet
Géologie du sol : Exposition plein sud sur des sols riches en

marnes grises
Encépagement : 100% Chardonnay
Age moyen des vignes: 20 ans
Élevage : Fermentation et élevage en barriques

durant 18 à 20 mois
Production : 12 000 bouteilles
Aspect visuel : Robe or soutenue
Aspect olfactif : odeurs de marc, de champignon de cave,

de rancio aussi sur un fond floral et miellé
Aspect gustatif : Vanille, amande et apricot sec seretrouvent

dans une bouche tout en fraîcheur
Accord vin et mets : Sushi, volaille, poisson, fromage comté.
Conservation : 2008-2012

Côtes du Jura, Chardonnay 2003
Rolet
858357 (Spécialité)
19,60$

Deuxième domaine viticole du Jura avec 58
hectares, exploitation familiale, le Domaine
Rolet constitue l'un des fleurons du
vignobles jurassien, vignoble d'originalité
aux sols spécifiques du lias et du trias où
s'épanouissent avec bonheur le
Chardonnay base des vins blancs du Jura,
le Savagnin cépage du prestigieux Vin
Jaune, le Poulsard, le Trousseau et le Pinot
noir, tous cépages de haute renommée.
Sachant concilier tradition et modernisme
précurseurs dans le Jura des cuvées de
rouges mono-cépage et des blancs de
caractères, les Rolet déclinent toute la
richesse du terroir au travers de la large
palette de leurs productions.

On dépasse ici le cadre simple et bon enfant du chardonnay pour une aventure plus substantielle, riche et
profonde où la fine amertune de l'amande et de la noisette domine et exalte une bouche ronde et racée. Le blanc
sec de caractère à marier à un morceau de fromage Comté ou sur un risotto à l'huile de truffe.. *** 1/2
Jean Aubry, Le Devoir
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