
Nom : Ch. Rolland Maillet
Appellation : St-Émilion Grand Grand Cru
Type de produit : Vin rouge
Pays : France
Région vinicole : Bordeaux
Nom du propriétaire :
Géologie du sol :  Argilo-silicieux, gravelot-silicieux
Encépagement : 75% Merlot, 25% Cabernet franc
Age moyen des vignes: + de 30 ans
Élevage :  12 à 15 mois en barrique française d'un an
Production : 10 000 à 12 000 bouteilles
Aspect visuel :  Robe sombre, presque noire.

Aspect olfactif :  Nez floral poivré (pivoine) avec une note
mentholée, des fruits noirs mûrs (myrtilles)
et une pointe cachou. Complexe et assez
puissant

Aspect gustatif :  Bouche concentrée, avec une belle
structure sur tannins fins et veloutés.
Beaucoup de rondeur, finale persistante sur
des arômes épicés

Accord vin et mets :  Magret de canard
Conservation : 2009-20012

Ch. Rolland Maillet 2004
Rolland Collection
10445222 (Spécialité)
38,00$

Le consultant Michel Rolland vient de créer
sa propre entreprise. Désormais il ne
commercialisera plus ses vins par le biais
des distributeurs officiels. Baptisée la
Collection Rolland, l’entreprise sera dirigée
par David Lesage, son beau-fils, ayant déjà
travaillé pour l’un des plus grands
distributeurs. Le but est de favoriser la
proximité avec le client qui bien souvent se
sent perdu face à un nombre important de
négociants. L’entreprise se concentrera
également sur la vente et à la distribution
des vins produits à l’étranger. Parmi la
collection de Rolland, vous retrouverez :
Château Le Bon Pasteur (Pomerol),
Château Bertineau Saint Vincent (Lalande
de Pomerol), Château Rolland-Maillet
(Saint Emilion), Château Fontenil (Fronsac),
Château La Grande Clotte (Lussac Saint
Emilion), Yacochuya (Argentine), Val de
Flores (Argentine), Bonne Nouvelle (Afrique
du Sud), Remhoojte (Afrique du Sud), et
Campo Eliseo (Espagne).

 Dégusté à quelques reprises en septembre 2007, entre autres lors d’une dégustation avec Michel Rolland qui
était de passage à Montréal, ce 2004 se montre passablement coloré et violacé, au nez raffiné, d’une bonne
profondeur et d’une fraîcheur invitante, sans boisé dominant et sans surmaturité inutile, à la bouche vaporeuse,
aux tanins étonnamment tendres, même si dotés d’un grain serré, au corps voluptueux et aux saveurs racées,
s’exprimant dans des notes de graphite, de cerise noire, d’épices douces et de café noir. Un vin sensuel, qui
gagnera en velouté de texture d’ici 2010-2012. ***(*)
La Sélection Chartier 2008

 The delicious 2004 Rolland-Maillet is made by Michel Rolland from a family property. Neither powerful nor
complex, it is a deliciously fruity St.-Emilion offering plenty of sweet kirsch notes interwoven with spice and earth.
Medium-bodied as well as supple-textured, it is ideal for drinking during its first 5-7 years of life. 87/100
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